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La Secretaria de Salud del Estado de Nuevo
Lebn a través de la Subsecretaria de
Regulacibn 'y Fomento Sanitario, ha
desarrollado este curso en linea para que las
personas que manejan productos avicolas y
todo establecimiento de servicio de
alimentos, con el objetivo de que cuenten
con los conocimientos de las buenas
prdcticas en el manejo de alimentos.

Por medio de este curso podrés
capacitarte y realizar la evaluacién para
poder obtener tu constancia.



+ Para que puedas hacer uso del contenido
completo de esta aplicacion es necesario
cumplir con los siguientes requisitos técnicos:

*  Navegador web:
« Internet Explorer versién 7 o superior
* Morzilla Firefox version 4 o superior

« Google Chrome versién 4 o superior
» Resolucion del monitor de 1366 x 768

« Cuenta de correo electrénico con la que
podrds acceder a tu capacitacion y
examen.




Al término del curso el participante
contard con conocimientos
actualizados en el manejo higiénico
de los alimentos avicolas de acuerdo
a la Normativa sanitaria vigente, que
le permitan seguir desarrollando sus
actividades correctamente.

Te invitamos a que inicies con optimismo, el
conocimiento del manejo higiénico de los alimentos

no es sblo para emplearlo en el trabajo, sino también
en nuestro hogar.




INDICE

Médulo I: Introduccién a la Inocuidad.
Médulo I Riesgos en la Preparacién de Alimentos.

Médulo Il Enfermedades Transmitidas por
Alimentos.

Médulo 1IV: NOM-194-SSA1-2004 Especificaciones
sanitarias en los establecimientos dedicados al
sacrificio y faenado de animales para abasto,
almacenamiento.

Mébdulo V: NOM-251-SSA1-2009: Practicas de higiene
para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.
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