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2.- Para tomar la capacitacion en linea es necesario crear tu cuenta, con la cual
podras acceder a todos los cursos impartidos por la Subsecretaria de Regulacién
y Fomento Sanitario

1.- Elige la opcidn registrarse.

Nota: Tu contrasena debera
Registro contener una letra

mayuscula, nUmero y algun
nwﬂol--uuhmhmmnmh_m‘zdmu Usuario carécter'

- . 1"?2$ %A &)

L\h - A zg\\— Correo elecirénico

Correo electrénico

Buenas Practicas de Higiene en la Nombre
Preparacién de Alimentos del curso Contrasefa
Gratuito admin2

Contrasefia

Registrarse Da click aqu i, The possword should be at least twelve characters long. To make it stronger, use upper and lower cose fetters, numbers, ond symbois like "7 § % 2 & )

Nuevo Ledn

Siempre Ascendiendo



Subsecretaria
de Regulacion y
Fomento Sanitario

Secretaria
de Salud

Nuevo Leén I Siempre Ascendiendo

3.- Un vez creada tu cuenta da click en ingresar para entrar a tu perfil para comenzar tu curso en linea.

Ingresar
Usuario o correo electrénico

Usuario o carreo electranico

Contrasena
Contrasena

Da click aqui para guardar tus datos y sea

Recordar mas rapida tu préxima sesion.

Ingresar

(0Mvidd su contrasefa?

Nota: En caso de que olvides tu
contrasefna podras recuperarla
ingresando tu nombre de usuario o la
direcciéon de correo que diste de alta, y
recibirds un correo de recuperacién en
los préximos minutos.
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4.- Entra a la pestafa Pagina de perfil que se ubica en la parte superior izquierda para completar tus datos y terminar de
personalizar tu perfil.

a) Pestafa Inicio: Si requiere cerrar su sesidon b) Pestafia Constancias: En esta seccidn c) Pestana Cursos: Podras visualizar todos los
podra hacerlo en este apartado. podras encontrar todas tus constancias cursos que hayas finalizado, estén en proceso
generadas cuando apruebes tus cursos. 0 no aprobados.
Secretaria de Salud del Estado de Nuevo Leén Laares Cursos registrados
Subsecretaria de Regulacién y Fomento Sanitario ;::;icra . g::: - rminado Aprobad sprobade No trad
fricio Constancias Constancias Todos Terminado Aprobado Mo sprobade No registrado
Pérez Cursos Curso Fecha Calificacion Avance
L. . Constancias Nueve Lesn Ecémenes aprobatoria
Paglna de Perfll Cursos e Ordenes 30 Marzo, 2020 a0% 80%

Ajustes

Examenes

Ordenes

Ajustes

icio Holz Indira (not Indira? Salir) Da CI iCk aq UI’

Certificates

Cursos
Examenes

Ordenes

Buenas Practicas de Higiene en |a Preparacion de
Alimentos

General
Foto de perfil
Contrasefia

Perfil publico
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d) Pestafna Exdmenes: Muestra cada uno de los examenes e) Pestafia Ordenes: Muestra el costo por curso, del cual no tendras que
realizados, asi como su calificacion y duracion. preocuparte ya que todos los cursos impartidos por la Secretaria de Salud

son totalmente gratuitos.

Pagina de perfil Pagina de perfil

Indira

Alejandra Mis Exdmenes
migio
Pérez i
Cor:stancwas Todos Terminadoc Aprobade Mo aprobade ::d_lrid
=j=rars Mis ordenes
Cursos Curso Examen Fecha Interval EI!IEICI
== Perez
xamenes .
) Buenas Practicas de Higiene en la Examen 30 Marzo, 2020 100% 00:26 Constancias Order Fecha Estatus: Total Accién
Ordenes Preparacion de Alimentos Parcial 1
) Cursos
BiE==g Buenas Pricticas de Higiene en I Examen 31 Marzo, 2020 100% 00:17 #0000000170 30 Marzo, 2020 $0.00 Var
Preparacion de Alimenios Parcial 3 Exdmenes
Buenas Practicas de Higiene en Iz Examen 30 Marzo, 2020 0% 01:01:03:08 Ordenes Maostrando 1 de 1 de un total de 1 elemento.
Preparacion de Alimentos Parcial 2
Buenas Practicas de Higiene en | Examen 31 Marzo, 2020 100% 0017 AJUStE:
Preparacion de Alimentos Parcial 4
5i cuenta con un codigo de acceso lo puede recuperar agui.
Buenas Practicas de Higiene en la Evaluacion 31 Marzo, 2020 100% 0027
Preparacion de Alimentos Final

Cédico de acceso Recuperar
Mostrando 1 de 5 de un total de 5 exZmenes.
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inUsculas y acentos) ya que este sera el nombre que

apareceré en tu constancia.

Pégina de perfil

Indira
Alejandra
fmigio

Pérez
Certificates
Cursos
Exémenes
Ordenes

Ajustes

Foto de perfil
Contrasefia

Perfil pablico

General Fowo de perfil Contrasefia  Perfil piblico Indira

Informacién biografica General Foto de perfil

Inicia

Certificates

Cursos
% =
Examenes
Comparte un paco de informacidn pare completar tu perfil. Esta informocidn padrd ser mostrade publicamente.
Ordenes
Nombre
Indira Ajustes
Apellide General
Alejandra Cruz Pérez
Cargar
Sobrenombre Contrasefia
Indira Perfil pablico
Guardar cambios

Mastrar nombre como:

Indira Alejandra Cruz Pérez ¥

Contrasefia

Perfil pablico

1< ) 1) Agrega tu fotografia para personalizar tu perfil ( opcional)
subpestafia General para ingresar tu nombre completo ( favor de usar en la subpestafia Foto de perfil.
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2) En caso de que necesites modificar tu contrasena 3) Para cambiar la opcidon de que tu perfil sea privado podras
podras hacerlo en esta seccion. modificarlo en esta seccidén deseleccionando la casilla ( opcional).
Pagina de perfil Pagina de perfil

Indira \ndira
fi Ibli Alzjand = i
Inicio Exr=mil [FomeEpeni —Conl:ra =i [FerilpriiEe ﬁ-n?;o = General Foto de perfil Contrasefia  Perfil pablico
Certificates Canrtrasefia anterior Eerez . B
onstancias Inicia
Cursos
Cursos "]
Examenes i . i i i
. Exédmenes Mastrar el perfil de manero publico, 5i esta opeidn no esta seleccionada los otras secciones en el perfil no seran visibles.
£ Nueva contrasefia
Ordenes )
Ordenes
Ajustes
Ajustes
Ermzl Confirmar contrasefia
General
Foto de perfil
Foto de perfil

N Centrasefia

Nuevo Ledn

Siempre Ascendiendo



Secretaria
de Salud

Nuevo Leén I Siempre Ascendiendo

Subsecretaria
de Regulacion y
Fomento Sanitario

5.- Entra a la pestana Aviso de privacidad para conocer el tratamiento de datos personales en la Secretaria de

Salud de Nuevo Ledn.

Aviso de Privacidad

Secretaria de Salud del Estado de Nuevo Ledn

Subsecretaria de Regulacion y Fomento Sanitario

Aviso de Privacidad

AVISO DE PRIVACIDAD

PARA EL TRATAMIENTO DE DATOS PERSONALES EN LA SUBSECRETARIA DE REGULACION Y
FOMENTO SANITARIO DE LA SECRETARIA DE SALUD DE NUEVO LEON. (SIMPLIFICADO)

SECRETARIA DE SALUD DE NUEVO LEON, es el responsable del tratamiento de los datos personales que proporcione, los cuales
seran protegidos conforme a lo dispuesto por la Ley General de Proteccion de datos Personales en Posesion de Sujetos
Obligados, y demas normatividad que resulte aplicable.

Finalidad del tratamiento de sus datos personales

Los Datos Personales que proporcione, seran protegidos y tratades Gnicamente con la finalidad de tramitar, resolver y netificar
en materia de regulacion, control y fomento sanitario las solicitudes de Licencias, Permisos y demas autorizaciones, incluidas la
importacion y exportacion de productos, asi como tramites de Aviso de Funcionamiento, de meodificacion o baja de
Establecimiento y/o de Responsable Sanitario; realizar actividades de capacitacién y fomento , visitas de vigilancia sanitaria y
emision de resoluciones administrativas, asi comeo seguimiento de quejas y denuncias en materia de salubridad general segun
carresponda.

Asi mismo la Subsecretaria de Regulacion y Fomento Sanitario de la Secretaria de Salud, es enlace con ante la Comisién Federal
para la Proteccién contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS) para el trAdmite de registros sanitarios, y otros trémites de competencia
Federal, por lo que su informacién podra ser enviada a Comisién antes sefalada, con la finalidad de gestionar su solicitud.
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6. Dentro de tu sesidon en la pestafa Cursos, selecciona el curso de tu interés

Cursos  Paginadeperfil  Avisa de Privacidad

Secretaria de Salud del Estado de Nuevo Ledn

Subsecretaria de Regulacién y Fomento Sanitario

Cursos

Inicie / Cursos

CTICAS DE
REGULACION SANITARIA
ALIM

DE ALBERCAS
Regulacion Sanitaria de Albercas 6 Pasos de la Salud con Prevencion Buenas Practicas de Higiene en la
Preparacion de Alimentos

6 PASOS DE SALUD CON
PREVENCION

Gratuito admin2
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a) En la seccién Descripcion del curso encontrard un b) En la seccién Contenido tematico podra visualizar la estructura del curso, sus
breve resumen de los temas que vera en el curso. temas, y las evaluaciones que contiene, si esta listo para comenzar inicie
dando click en Bienvenida

Buenas Practicas de Higiene en la Preparacién de Alimentos Secretaria de Salud del Estado de Nuevo Leon

) i ) - Subsecretaria de Regulacion y Fomento Sanitario
nicio / Cursos / Buenas Practicas de Higiene en la Preparacion de Alimentos

6 participantes
Elementas completados Resultados del curso Buenas Practicas de Higiene en la Preparacién de Alimentos
0 de 14 elementos 0%

nicio / Cursos / Buenas Practicas de Higiene en la Preparacion de Alimentos
Cuenta con 1 semana 6§ dias para terminar el curso

6 participantes

Contenido tematico geglaily Comentarios
Elementos completados Resultados del curso
iBienvenido! 0 de 14 elementos 0%
1
La Secretaria de Salud del Estado de Muevo Ledn & través de la Direccién de Fomento y Calidad adscrita a la Subsecretaria de Regulacidn y N I d ° I o d
Fomento Sanitario, ha desarrollado este curso en linea dirigido a las personas que laboren come manipuladores de alimentos en restaurantes, =yl Cuenta con 1 semana 6 dias para terminar el curso O olvides revisar e tlem po q ue te q ueda
cafeterias, snack, comedares industrisles y todo establecimiento al servicio de la preparacion de al HT‘I?FIEUS_. asi como para el publico en general pa ra terminar tu curso.
interesado en el tema, con la finalidad de que adquieran y acrediten el conocimiento de las buenas practicas en el manejo de alimentos.
Descripcion del curso Contenido tematico nstructor Comentarios
Este curso se encuentra distribuido en 4 madulos de aprendizaje, los cuales serdn desarrollados por el participante en un tiempo méximo de 2
semanas. En cada mddulo se aplicard un examen parcial con los contenidos desarrollados, y &l terminar el curso se aplica un examen final que
de ser promediado con una calificacion igual o mayor & 80% el participante seré acreedor 2 una constanda gue avala los conodimientos Madule 1: Introduccidn a la Inocuidad Alimentaria

o

gdquiridos.
En este mddulo conocerd los principios bdsicos de fo inocuidad Alimentaria y lo situacin octual de estz en México y en el Mundo.

Eres bienvenido a registrarte, participar en los foros y te pedimos que al finalizar el curso nos envies tus comentarios, jayddanos a mejorar
nuestro serviciol

Cualquier duda, problema o comentario relacionado al curso, puede contactarnos mediante cualquiera de las siguientes vias: [ Disgnastice Perfil de Ingreso
- Teléfono: (81) 8130-7016
- e-mail: contacto.regulacionsanitaria@saludnl.gob.mx B z0ué ezlzinocuidad? m

[3) Siuacian Actua

Si estas listo para iniciar tu curso da click en
© Examen Parcial [ 15 minutos |

Iniciar curso, de lo contrario continua en la
seccion Contenido tematico

Nuevo Ledn
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Buscar Q Buenas Practicas de Higiene en la Preparacion de Alimentos "

Bienvenida
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Curso en linea:
Buenas Practicas
Méduls 2: Riesgos en la e en Ia preparaCién

Preparacion de los 4
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Eramen Parca | 15 minuro:

Temario zoomy Direccién de Fomento y Calidad
Alimentos movimiento . .
- Subsecretarfa de Regulacién y Fomento Sanitario
(@ Examen Parcial 2 [ 15 minutos | presentaCIon el e

B e page |

Madulo 3: Enfermedades
Transmitidas por
Alimentos (ETA " s)

Al finglizar el moduls conocerd

Siguiente

o no de 57 Eomo
los microorgonismos de relevencia
médica.

E Enfermedades transmitidas por Alimentos

(O Examen Parcial 3 m

Al terminar de leer toda tu leccidon da click en TERMINAR y después click en SIGUIENTE para continuar.
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Madulo 4: Normativa Sanitaria

Al finalizar el madulo conocerd lo normativa gue rige Jos Buengs Prdctices oe Higiene de Jos Alimentos en México, NORMA Oficial Mexicana NOM-257-

55A1-2008, Procticas de higiene paro el proceso de alimentos, hebidas o suplementos alimenticios.
[Z] Morma Oficial Mexicana MOM-251-5541-2009 a

(D} Examen Parcial 4 [ 15 minutos Cantidapl de preguntas en
evaluacion y tiempo para

contestarlo.
Evaluacian del curso

Muchas grocias por heber participedo en este cursa!

[3] Evaluzcidn del Curse &

Evaluacion de conocimientos final O

@ ualuzcién Fina (20 minutos I

Al terminar tu curso y

tener la : calificacion Constancia Cuentas con 2 oportunidades para realizar tu curso.
aprobatoria de 80%

como minimo, podras
obtener tu constancia
dando click aqui.
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c) En la seccién Comentarios: Podras calificar el curso, y agregar comentarios, sugerencias y felicitaciones. jAyddanos a mejorar!

Buenas Practicas de Higiene en la Preparacion de Alimentos

nicio / Cursos / Buenas Précticas de Higiene en la Preparacidn de Alimentos
& participantes

Elementos completados Resultados del curso

14 de 14 elementos i Aprobado |
s |

Descripcion del curso Contenido tematico nstructor

5.00 promedic basado en 1 calificacian

SEstrellas
100%

4E=trellas
3Estrellas
2Estrellas

1Estrellas

Comentarios
Indira Alejandra Cruz Pérez

Felicitacion

Excelente curso, ap'endfmu cho

Constandia Wolver a tomar el curso (+2)

0%
0%
0%
0%
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